
Entrantes

Ceviche Can Bordoy · 29 €
Corvina salvaje, sorbete de tomate de ramallet           y espuma de pisco sour

Salpicón de bogavante · 36 €
Consomé de crustáceos y algas

Salmorejo de tomate verde · 26€
Tomates cherry confitados y aire de hinojo

Ventresca de atún rojo curada · 33 €
Trempó y licuado de aceituna 

Calamar de potera en su tinta · 35 €
Salsa verde y mahonesa de togarashi

Crudo de lubina · 33 €
Anguila ahumada, algas, ensalada de daikon y pepino
 

Principales

 
Risotto verde de trigo mote · 33 €
Queso Mahón añejo y encurtidos

Dentón · 43 €
Pesto de tomate, jugo de albahaca y calabacín encurtido

Pescado de mercado · P.S.M.
Beurre blanc mediterránea y ají amarillo

Vaca de pasto madurada · 47 €
Clorofila, zanahoria noisette y jugo de mostaza.

Lechona de porc negre ecológico de Mallorca           · 45 €
Cocinada 12 horas, encurtidos y crema de maíz

Pan de masa madre y aceite de oliva (D.O. Mallorca) · 6,5€ por persona
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Postres

Rosas, mariposas y violetas · 16 €
Sorbete de amarena, mousse de azafrán, granizado de rosas y violetas

Melocotón · 16 €
Helado de yogur, miel de Mallorca, polen y crumble de romero

Texturas de cacao · 16 €
Cremoso de Guanaja 70%, praliné salado de avellana, Mousse de Guanaja, sorbete de cacao Abi-
nao 85% y teja de cacao

Granizado de hierbabuena · 16 €
Bizcocho de albahaca, sopa de hierbaluisa y cítricos

Selección de quesos nacionales · 31 €
Con mermelada casera de temporada



Gluten	            Lácteos	                   Cacahuetes	          Sésamo	      Huevo	
 
Crustáceos	      Soja	              Moluscos	          Sulfitos	          Pescado  

Mostaza	       Apio	                   Altranueces	               Frutos Secos  

Tabla de alérgenos

*Por favor, no dude en contactárnos para más información. Si tiene alguna consulta en relación a los  
alérgenos,póngase en contacto con nuestro personal de sala.

Los platos marcados con el distintivo           contienen al menos un producto 100% de origen Balear.
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