Carta de temporada

Ceviche “Can Bordoy” - 29€
Corvina salvaje, sorbete de tomate de ramallet(km.0) y espuma de pisco sour

Berenjena glaseada - 25€
Babaganoush, queso Son Jover, albahaca y almendra mallorquina (km.0)

Ensalada de tomates ecoldgicos - 25€
Moraduix y helado de anchoa de Santoiia
Opcidn vegetariana disponible

Ventresca de atun rojo balear - 33€
Crujiente de quinoa inflada, mayonesa de pifiones, pepino encurtido y ponzu de naranja

Aguachile de fruta de hueso - 29 €
Serviola marinada, polenta de arroz, crumble de maiz y azafran, aceite de pimentén de La Vera

Escalivada con caballa a la brasa - 27 €
Muhammara, jugo de pimiento asado, tapenade de aceituna Kalamata y hierbas mediterraneas

Ajoblanco de avellana - 28 €
Melocotén asado, atln rojo balear (km.0), cebolla encurtida y mahonesa de hierbas

Pescado salvaje de lonja - P.S.M.
Velouté de refrito, pilpil de hinojo fresco y polvo de fonoll mari

Steak tartar de vaca - 32 €
Mostaza encurtida, espuma de tuétano asado y teja de sésamo

Brisket 36 horas - 34€

Demi-glace de alcaparras, espuma de vitello tonnato, lascas de parmesano,
crutones y pipas de calabaza

Suplemento de anguila ahumada +12 €

Gigot de cordero mallorquin ecolégico (KM.0) - 38€
Mezcla de cuatro especias, almendra crujiente, jugo de oliva trencada, cremoso de chirivia y chucrut

Pan de masa madre y aceite de oliva (D.O. Mallorca) - 6,5€ por persona



El dulce como recuerdo

Cacao-16 €
Cremoso de Guanaja 70 %, praliné salado de avellana, mousse de Guanaja, sorbete de cacao
Abinao 85 % y teja de cacao

Albahaca y lemon pie - 16 €
Sorbete de albedo de limén, cremoso de albahaca, ganache de lemon pie, crumble citrico y
merengue suizo

Nuestra version del banoffee - 16 €
Cremoso de Quidavoa (cacao fermentado con céscara de platano), helado de nata, helado de
platano, mousse de ron Suau, avellana tostada y texturas de platano

Selecciéon de quesos nacionales - 31 €
Con mermelada casera de temporada
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*Por favor, no dude en contactdrnos para mds informacién. Si tiene alguna consulta en relacién a los
alérgenos,péngase en contacto con nuestro personal de sala.
Los platos marcados con el distintivo (KM.0) contienen al menos un producto 100% de origen Balear.



